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COLORE

DESCRIZIONE

NOTE

CODICE 
CAMPIONE

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
PROFILO SENSORIALE

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA MASACCIO SENSORY

fruttato di oliva matura

fruttato di oliva acerba

frutta secca - noce

frutta secca - pinolo

frutta secca - mandorla
secca

frutta secca - mandorla
fresca

frutta matura - mela

verdura - pomodoro

verdura - melanzanaverdura - cardo

verdura - carciofo

erba

piccante

amaro - oliva

amaro - legno

amaro - tannico
(carciofo)

VERDE BRILLANTE CON VIRATA CROMATICA GIALLO ORO

AROMI INTENSI DI OLIVA FRESCA, GUSTO FRUTTATO DECISO, SPICCATE PERCEZIONI ERBACEE, PIACEVOLI 
SENSAZIONI DI AMARO E PICCANTE.

ABBINAMENTO GASTRONOMICO: INDICATO SULLE BRUSCHETTE E PER ESALTARE IL SAPORE DI CARNI CRUDE E ALLA 
BRACE, LEGUMI BOLLITI E DI TUTTI QUEI PIATTI DAL CARATTERE INTENSO E VIVACE.
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